LAGGNER GRUPPE — NEWSLETTER 12]2010

FESTTAGSGLANZ IM DEZEMBER

Liebe Gaste, Geschiaftspartner, Freunde und Nachbarn,

alliberall duftet es nach Weihnachten im Lichterglanz der belebten StraBen und Platze.

Auch unsere Restaurants und Bars haben wir in diesen Tagen wieder besonders hiibsch fiir Sie gemacht.
Uppige Krénze und strahlende Bdume mit gldnzenden Kugeln verbreiten behagliche Stimmung und unsere
Meister am Herd bereiten Ihnen kulinarische Freuden dazu. Freuen Sie sich auf ausgewahlte Festtagsmeniis
und unsere weihnachtlichen Arrangements, edle Weine und beste Champagner zum Jahresausklang.

Wir schenken Ihnen einige funkelnde Momente und Raum, das Jahr gebiihrend zu beenden und sich im Trubel
der Vorbereitungen auch ein wenig Zeit fiir sich selbst zu nehmen.

Mit den besten Wiinschen fiir eine besinnliche Adventszeit und besondere Augenblicke zum Jahresende 2010!

Ihre Laggner Gruppe

Ausgewiihltes fiir Sie im Dezember

Festliche Weihnachtsstimmung:
WeihnachtsZauber am Gendarmenmarkt — Willkommen im Lutter & Wegner

Romantische Vorweihnachtszeit:
Weihnachtsmarkt im Krongut Bornstedt am Schloss Sanssouci

Stimmungsvolle Adventszeit:
GenieBerweihnacht - GENDARMERIE Hauptstadtrestaurant und Austernbank

Idyllische Winterwochen:
Weihnachtsfreude im Grunewald - Fischerhilitte am Schlachtensee

Rauschende Silvesternacht:
Champagnerkorken-Feuerwerk - Newton Bar am Gendarmenmarkt

Kulinarischer Jahreswechsel:
Im Herzen Berlins - Oscar & Co am Potsdamer Platz

) Exklusiver Silvesterabend:
Uber den Dachern Berlins — Internationaler Club im Auswartigen Amt

Gemiitlicher Dezember:
Nach dem Ku’'Damm Weihnachtsshopping — Ausklang im Wiener Beisl|

Maritimer Jahresabschluss:
Adventgenuss mit Hafenblick — Lutter & Wegner Hamburg

Verschneite GenieBerweihnacht:
Weihnachtsferien in Osterreich — Villa Solitude Bad Gastein

Weihnachtliche Geschenkideen:
Weinprasente und mehr — Lutter & Wegner Online-Weinhandlung



Das grofBies Jubildum 2011:
200 Jahre Lutter & Wegner! Feiern Sie mit uns!

Bereits in der Silvesternacht lassen wir vor unserem Stammhaus am Gendarmenmarkt
kraftig die Korken knallen. Willkommen an der groBen Lutter & Wegner Sektbar
an einem der schénsten Platze der Stadt umrahmt von einem imposanten Feuerwerk!

WEIHNACHTSZAUBER AM GENDARMENMARKT

Festliche Stimmung im Lutter & Wegner Zelt...

Auf Berlins wohl schonstem Platz erwartet Sie auch in diesem Jahr wieder eine marchenhafte Weihnachtswelt.
Hier haben wir fir Sie mit viel Liebe zum Detail ein gemiitliches Weihnachtsrestaurant in
unserem Lutter & Wegner Zelt geschaffen.

Treten Sie ein und warmen Sie sich nach dem Flanieren (iber den prachtigen weihnachtlichen Markt:
Wir Uberraschen Sie mit herzhaften Schmankerin und verlockend siiBen Naschereien, servieren Jagertee,
heiBen Lutter & Wegner Spezial und natilirlich unseren Lutter & Wegner Riesling Sekt.
StoBen Sie an in guter Gesellschaft mit einem der zahlreichen Weine und Champagner auf eine schéne Adventszeit!

Wir freuen uns, Sie zu verwdhnen wahrend des
8. WeihnachtsZauber auf dem Berliner Gendarmenmarkt vom 22. November - 31. Dezember 2010!

Wir 6ffnen fiir Sie:
taglich von 11 — 23 Uhr
Heiligabend von 11 — 18 Uhr
an den Feiertagen von 11 — 22 Uhr
sowie an Silvester von 11 — 01 Uhr

Informationen und Reservierungen unter 030 — 20 29 54 0
oder per Email-Anfrage an: info@l-w-berlin.de

www.lutter-wegner-gendarmenmarkt.de



ROMANTISCHE VORWEIHNACHTSZEIT

Weihnachtsmarkt im Krongut am Schloss Sanssouci...

Lassen Sie sich bis zum 26.12.2010 auf dem wunderschon beleuchteten Innenhof des zum
UNESCO-Weltkulturerbe gehdrenden Areals von vielen vorweihnachtlichen Freuden und Gentissen
unter einem strahlenden 20m hohen Christbaum verzaubern!

Der ,Romantische Weihnachtsmarkt™ hat fiir Sie gedffnet:
jeden Donnerstag bis Sonntag von 11 — 19 Uhr
(Eintritt 1,00 € pro Person | Kinder bis 5 Jahre frei)
(Eintritt inkl. Potsdamer Zinnfiguren Museum 2,00 € pro Person)

Veranstaltungen und Programme

verschiedene Handler mit traditionellem Handwerk und Schauanfertigungen vor Ort,
kulinarische Spezialitaten-Vielfalt in den Krongut-Restaurants und an Weihnachtsstanden
mit typischen Weihnachtsklassikern, herzhaften Kostlichkeiten und stiBen Naschereien,
taglich weihnachtliche Live-Musik sowie ein wechselndes Bithnenprogramm im beheizten Weihnachtszelt
mit Choren, Bands, Bldaserensembles, Shows, ,Weihnachten bei Hofe", den ,Langen Kerls" u.v.m.
EisstockschieBen und Christbaumverkauf (auf Wunsch mit unserem kostenlosen Bringservice innerhalb Potsdams)
Mercedes-Benz Fahrzeugprasentation — Mit freundlicher Unterstiitzung von Autohaus Sternagel Potsdam

Leuchtende Kinderaugen

Marchenstunden mit dem Weihnachtsengel Feodora und Weihnachtsmann-Besuche an den Wochenenden,
Nostalgisches Kinderkarussell, Marionettentheater, Basteln, Malen und Gestalten,
Ponyreiten, Platzchenbacken in der Kéniglichen Hofbackerei,
Spiel und SpaB auf dem Kinderspielplatz und bei unseren Streichelzootieren

Rund um den Markt prasentieren auch die auf dem Krongut ansdssigen traditionellen Gutsladen
viele schone Geschenkideen und weihnachtliche Prasente und lassen Sie einen Blick hinter die Kulissen werfen.
Kommen Sie zum gemiitlichen Stdbern, ausgiebigen Schlemmen und GenieBen und erleben Sie schone und besinnliche
Stunden bei Punsch, Gliihwein, weihnachtlichen Klangen und leise rieselndem Schnee...

Informationen & Reservierungen unter 0331 — 550 650
oder per Email-Anfrage an: info@krongut-bornstedt.de

www.krongut-bornstedt.de



Krongut Silvester-Party...

Bereits zum 4. Jahr in Folge ladt das Krongut Bornstedt am Schloss Sanssouci zur groBen Silvesterfeier ein,
gekront von einem hauseigenen Feuerwerk {iber dem UNESCO-Welterbe Ensemble um Mitternacht!

GenieBen Sie das groBe Silvester-Buffet mit regionalen Kdstlichkeiten im historischen Ambiente des Brauhauses,
der Weinscheune sowie der Lutter & Wegner Weinhandlung, im beheizten Festzelt oder auf dem Malzboden.

Im Laufe des Abends kdnnen Sie dann zwischen den verschiedenen Raumen umherwandeln.
Fir die Musik sorgen 3 DJ’s. Zu Walzer, Rock’n Roll und Foxtrott sowie den
aktuellen Charts kénnen Sie bis in die frihen Morgenstunden die Tanzbdden zum Schwingen bringen.

Unser Krongut-Silvester-Arrangement:
Empfang ab 20 Uhr inkl. Buffet, Getranke und Mitternachtssnack
Musik von 3 DJ's
groBes Krongut Feuerwerk

PREIS pro Person: 89,00 €
(Kinder bis 6 Jahre kostenfrei, von 6 - 12 Jahren 45,00 €)

Informationen & Reservierungen unter 0331 — 550 650
oder per Email-Anfrage an info@krongut-bornstedt.de

www.krongut-bornstedt.de




STIMMUNGSVOLLE ADVENTSZEIT

GENDARMERIE - Hauptstadtrestaurant und Austernbank

Es sind die Tage, an denen gute Freunde, Kollegen und Geschéftspartner, aber auch die ganze Familie
zusammenkommt. Freuen Sie sich auf das Wiedersehen zum Abschluss eines vergangenen Jahres und
liberlassen Sie es uns, Sie an einer groBen, festlichen Tafel mit unseren Weihnachtsmenis zu verwdhnen.
GenieBen Sie entspannte Stunden in glanzvoller Atmosphare.

Wir offerieren Ihnen verschiedene Vier-Gange-Meniis
je 69 € pro Person

Informationen & Reservierungen unter 030 — 76 77 52 70
oder per Email-Anfrage an: info@gendarmerie-berlin.com

Silvester in der Gendarmerie und Austernbank

Zum Jahresausklang lassen wir mit Ihnen noch einmal kraftig die Korken knallen!

Zum Silvesterabend servieren wir Ihnen in unserem Hauptstadtrestaurant Gendarmerie exklusive
Silvestermeniis sowie ausgewahlte Klassiker unserer Restaurantkarte. Oder speisen Sie in unserer
Austernbank nach einem ausgewahlten a la carte Angebot. Auf der (iberaus gut sortierten Wein- und
Champagnerkarte halten wir fiir Sie die besten Begleiter durch eine stimmungsvolle Silvesternacht bereit.
Pinktlich zum Jahreswechsel spielt unser Streichquintett zur Musiknacht auf
und bringt Sie beschwingt in das neue Jahr.

Unsere Offnungszeiten an Silvester: Restaurant ab 12 Uhr | Austernbank ab 18 Uhr
Fur Austernbank-Gaste besteht die Mdglichkeit, ab Mitternacht ins Restaurant zu wechseln.

Tischreservierungen nimmt unser Reservierungsbiiro gern unter 030 - 20 29 54 0 entgegen
oder per Email-Anfrage an: info@gendarmerie-berlin.com

www.gendarmerie-berlin.com




GENDARMERIE - Hauptstadtrestaurant und Austernbank

Vorankiindigung fiir Januar 2011

Das ,,BERLIN MENU" - im Januar in der GENDARMERIE

Lauten Sie mit uns das Neue Jahr kulinarisch ein!
Vom 1. - 31. Januar 2011 prasentieren wir Ihnen in Kooperation mit PERFETTO und
+Wein- und Gourmetwelten™ das ,Berlin Meni". Den ganzen Januar {iber haben Sie dann die Mdglichkeit,
sich in unserem Hauptstadtrestaurant GENDARMERIE mit einem 5-Gange-Menii und 5 begleitenden Weinen
zum besonderen Preis von 66 Euro pro Person (inklusive Wasser und Kaffee) verwdhnen zu lassen.
Unser Kichenchef Martin Lisson und das Restaurantteam begriBen Sie herzlich. GenieBen Sie feine Kiiche mit
franzosischen Einfliissen inmitten der eindrucksvollen Raumkulisse der GENDARMERIE.

Unser Geschenk-Tipp: Verschenken Sie doch einen "Berlin Menii" - Gutschein zum Weihnachtsfest!

Weitere Infos zur Aktion sowie die Meniibeschreibung erhalten Sie
auf unserer Internetseite www.gendarmerie-berlin.com oder auch unter

http://www.nikos-
weinwelten.de/home/beitrag/archive/2010/december/09/berlin_menue_im_restaurant_gendarmerie/index.htm

Das Arrangement buchen Sie bitte unter dem Stichwort , Berlin-Menii" unter:
Tel. 030 - 76 77 52 70 oder
oder per Email-Anfrage an: info@gendarmerie-berlin.com

www.gendarmerie-berlin.com




IDYLLISCHE WINTERWOCHEN

Kulinarischer Kalender in der Fischerhiitte am Schlachtensee...

Was ware die Weihnachtszeit ohne knusprigen Gansebraten? Herzlich begriiBen wir Sie im Advent auch in unserer
Fischerhiitte am Schlachtensee zum groBen Ganseessen und freuen uns auf Ihre Vorbestellung.
Oder freuen Sie sich auf ein Fondue am offenen Kamin! Auf Vorbestellung ab 4 Personen.

koK ok

Das Restaurant empfangt Sie auBerdem taglich zum gemiitlichen Friihstiick, am Mittag mit einer
wechselnden Lunchkarte, zum Kaffee mit hausgebackenem Kuchen oder zu einer deftigen Brotzeit am Abend.
Gonnen Sie sich eine kleine Auszeit und einen Spaziergang durch den Grunewald oder rund um den Schlachtensee.
Im Anschluss halt auch der Pavillon am See tdglich Glihwein, Jagertee, leckere Suppen und Eintépfe fir Sie bereit.

%k %

Besuchen Sie uns auch am Heiligen Abend:
Ab 18 Uhr heiBen wir Sie Herzlich Willkommen zu Meni und Gansebraten am offenen Kamin.
Reservierungen erbeten!

%ok ox

Gern begriiBen wir Sie auch zu unserem festlichen Brunch am 25. & 26. Dezember von 11 — 14 Uhr
und prasentieren Ihnen ein reichhaltiges Schlemmerbuffet inkl. Kaffee- und Teespezialitdaten
sowie Lutter & Wegner Riesling Sekt.

35,- € pro Person (Kinder bis 6 Jahre frei, bis 12 Jahre zum halben Preis)

%k %

Starten Sie in die Silvesternacht am idyllischen Schlachtensee:
wir verwohnen Sie kulinarisch mit einem Silvester-Meni oder speisen Sie a la carte in unserer
Weinhandlung am offenen Kamin! Wir bitten um Tischreservierungen!

koK x

BegriiBen Sie mit uns auch den 1.Tag des neuen Jahres bei einem ausgiebigen Neujahrsbrunch
von 11 — 15 Uhr in unserem Restaurant!
35,- € pro Person (Kinder bis 6 Jahre frei, bis 12 Jahre zum halben Preis)

Informationen und Reservierungen unter 030 — 80 49 83 10

oder per Email-Anfrage an: info@fischerhuette-berlin.de

www.fischerhuette-berlin.de




RAUSCHENDE SILVESTERNACHT

Cham])agnerkorken-Feuerwerk in der Newton Bar...

Einen schillernden Jahresabschluss bereiten wir auch in diesem Jahr wieder allen Partygangern und
Nachtschwarmern in unserer legendaren Newton Bar am Gendarmenmarkt.

Lassen Sie mit uns die Korken knallen: unsere Barkeeper servieren Ihnen iiber 40 Sorten beste Champagner,
auch in groBen FlaschengroBen von der 1,51 Magnumflasche bis hin zur beeindruckenden 151 Nebukadnezar!!
Auf dem Dancefloor in der N-Lounge kann bis in den Morgen mit unserem Live-DJ] getanzt werden.

Reservierungen nimmt das Team der Newton Bar bis zum Silvesterabend 23:30 Uhr entgegen.

Unser Silvester-Special fiir Sie:
Tischreservierung inklusive einer Flasche Champagner (Marke nach Wahl)
ab 90,- € fiir 2 Personen
Unser Silvester-Special auf der Newton Insel:
Direkt vor den Toren des WeihnachtsZauber am Gendarmenmarkt empfangen wir Sie auch auf der

Newton Insel ab 15 Uhr mit zahlreichen HeiBgetranken und Hochprozentigem, Musik und Tanz zur
gutgelaunten Einstimmung auf die bevorstehende Silvesternacht!

Informationen und Reservierungen unter 030 — 20 29 54 21
oder per Email-Anfrage an: info@newton-bar.de

www.newton-bar.de




KULINARISCHER JAHRESWECHSEL

Im Herzen Berlins - Oscar & Co am Potsdamer Platz...

Die weihnachtlichen Tage oder den kulinarischen Start in die Silvesternacht konnen Sie auch an einem der
belebtesten Orte der Stadt begehen! Ob am Heiligen Abend, zum Weihnachtsfest, an den freien Tagen zwischendurch,
an Silvester oder mit beginnendem neuen Jahr: probieren Sie Kdstliches von den neuen Weihnachtsspeisekarten
in unserem Restaurant — a la carte oder als mehrgangiges Ment, gern auch mit begleitenden Weinen.

Und nach dem Dinner direkt zur groBBen Silvesterparty am Brandenburger Tor!

Allen Partygangern und Nachtschwarmern mixen wir nicht nur einen spritzigen Einstiegscocktail in die Silvesternacht.
In der OSCAR & CO Bar mit ihrem eleganten Ambiente und den bequemen Ledersesseln bieten wir auch zu
Weihnachten und an Silvester eine ausgewahlte Cocktailkarte mit Klassikern und Exoten, Rum- und
Wodka Cocktails, Shootern und alkoholfreien Variationen sowie zahlreiche Longdrinks und Champagner.
Fragen Sie gern auch nach der umfangreichen Weinkarte!

Und selbstverstandlich empfangen wir Sie auch nach den festlichen Tagen taglich zu:
- Lunch und Dinner zwischen 12-24 Uhr von der groBen Tageskarte
- Kaffeespezialitdten und Kuchen am Nachmittag
- oder kleinen Snacks nach Ihrem Theater oder Kinobesuch

Auch in den kommenden kalten Wintermonaten bieten das OSCAR & CO Restaurant und die Bar vor ihren
groBen Fensterfronten die groBte AuBen-Terrasse am Potsdamer Platz!

NEU zu Weihnachten: Unser "Oklahoma Joe" Barbecue Smoker an der OSCAR-Terrasse!

Immer Freitag und Samstag 6ffnen wir unsere AuBengrill-Station. Probieren Sie herzhafte Rindernackensteaks
oder verschiedene Bratwirste; ob vor dem Kinobesuch oder nach der Weihnachtsshoppingtour...

Informationen und Reservierungen unter 030 — 25 29 27 92
oder per Email-Anfrage an: mail@oscar-co-berlin.de

www.oscar-co-berlin.de



EXKLUSIVER SILVESTERABEND

Uber den Dichern Berlins — Internationaler Club im Auswéirtigen Amt...
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Amisieren Sie sich in der Silvesternacht 2010/2011 in einer besonderen Location tber den Dachern der Stadt.
Ab 20 Uhr heiBit Sie der Internationale Club im Auswartigen Amt herzlich willkommen.
Zum Jahreswechsel wird Ihnen - in den fiir die Offentlichkeit reguldr nicht zugénglichen R&umlichkeiten -
exklusiv ein kaiserlich-kdnigliches 4-Gange-Meni inklusive Getranke und Musik serviert.

Freuen Sie sich ab Mitternacht auf einen der spektakuldarsten Open-Air-Ausblicke
auf den Silvesterhimmel iiber Berlin!

Von der offenen Dachterrasse haben Sie einen freien und einzigartigen Rundum-Blick {iber Berlins historische Mitte
mit seinen zahlreichen Bauwerken, StraBen und Platzen. GenieBen Sie mit Sekt und Berliner Pfannkuchen die Sicht auf
zahlreiche groBe Feuerwerke: ob liber dem Brandenburger Tor, dem Gendarmenmarkt oder am Berliner Fernsehturm.

Die Museumsinsel oder der Alexanderplatz liegen Ihnen hier direkt zu FiiBen.

BegriiBen Sie das Neue Jahr im Herzen Berlins und tanzen Sie bis in die friihen Morgenstunden.

Das ICAA Silvester Arrangement:
130,- € pro Person

Um Abendgarderobe wird gebeten.
Bitte denken Sie und Ihre Gaste auch an das Mitfiihren eines Personalausweises
fir die besondere Einlasskontrolle im Auswartigen Amt.

Weitere Informationen und Karten fiir die Silvester-Veranstaltung
erhalten Sie im Reservierungsbiiro der Laggner Gruppe unter:

Telefon: 030 — 20 29540

oder per Email-Anfrage an: info@laggner-gruppe.de

oder per Email-Anfrage an: a.grosse@l-w-berlin.de




GEMUTLICHER DEZEMBER

Weihnachtsshopping-Ausklang im Wiener Beisl...

Willkommen im Wiener Beisl, der einstigen Vienna Bar in der KantstraBe, Berlin-Charlottenburg.
Die neue Wiener Adresse im alten Westen der Hauptstadt - unweit vom Savignyplatz gelegen
und nur einen StraBenzug vom Ku’'Damm entfernt.

Die Kiiche des Hauses empfangt allabendlich zu Gsterreichischen Spezialitaten;
nicht nur Klassiker wie Wiener Schnitzel oder Kaiserschmarrn werden hier serviert.
Auf der wechselnden Karte finden sich neben GrieBnockerlsuppe, Vogerlsalat,
Burgenlandischer Hiihnerleber oder Vorarlberger Kas'Spatzle auch
Brettl-Jausen oder wechselnde Wochenschmankerl.

Im gemiitlichen Ambiente des Wiener Beisl mit seinen blanken Holztischen und der typischen
Wiener Hintergrundmusik kann man die Hektik der vorweihnachtlichen Metropole
flir eine kurze Weile auBen vor lassen.

Durch seine Nahe zu angrenzenden Theatern und Bihnen der Stadt befindet sich das Wiener Beisl
auch in bester kultureller Gesellschaft.

Kommt's auf einen Besuch in unser neues Lokal und schaut’s euch um!
Die Gastgeber Anna & Thomas sagen Servus und Herzlich Willkommen!

Informationen und Reservierungen unter 030 — 31 01 50 90
oder per Email-Anfrage an: info@wiener-beisl.de

www.wiener-beisl.de




MARITIMER JAHRESABSCHLUSS

Weihnachten und Silvester mit Hafenblick — Lutter & Wegner Hamburg...

Willkommen und Abschied — nie sind sie einander naher als zwischen den Jahren.
Freuen Sie sich iber das Wiedersehen, wenn die ganze Familie zusammenkommt und
lassen Sie sich bei uns an einer festlichen Tafel mit kdstlichen weihnachtlichen Kreationen verwoéhnen.
GenieBen Sie entspannte Stunden in unserem Restaurant Lutter & Wegner am Fischmarkt in Hamburg.

Am 24,, 25. und 26. Dezember 2010 servieren wir Ihnen ein Menii von:

Hausgemachte Pastete mit geraucherter Entenbrust,

Balsamico-Linsenvinaigrette, Granatapfelkerne und Feldsalat
XKk

Petersilienwurzel-Cremesuppe mit confierten Lachswirfeln und Triffel
k ko

Frischlingsriicken rosa gebraten an Maronenmaultdschle, mit Rosenkohl und glaciertem Apfe
Xk %k

Schokoladen-Zimtmousse mit Punschparfait

ek

Verabschieden Sie das alte Jahr mit grandiosem Blick auf den Hamburger Hafen! Beginnen Sie doch den Abend
mit einem Glas Lutter & Wegner Riesling Sekt! Mit einem kleinen GruB aus der Kiiche
eroffnen wir die letzte Nacht des Jahres — gefolgt von einem 5-Gdnge-Meni:

Zum Jahreswechsel 2010/2011 erwartet Sie ein Menii von:

Terrine von Hummer und Tomate an Jakobsmuscheltatar und Forellenkaviar
XKk

Kiirbiscremesiippchen mit Gewtlirzschaum, Greyerzer Kase und Pancetta
XKk

Filet vom Weideochsen mit getriiffeltem Sellerie-Kartoffelpiree und Barolo-Jus
ko

Kleine Variation von Schokolade und Thai Mango

Auch jeden anderen feierlichen Anlass, Jubilden oder Bankette richten wir exklusiv bis zu 180 Personen
in unserem Restaurant aus. Gern senden wir IThnen unsere Bankettmappe.

Informationen und Reservierungen unter 040 — 80 900 9000

oder per Email-Anfrage an: info@l-w-hamburg.de

www.l-w-hamburg.de



VERSCHNEITE GENIEBERWEIHNACHT

Weihnachtsferien in Osterreich — Villa Solitude...

Lassen Sie die Seele baumeln und vergessen Sie den Weihnachtsstress: Willkommen in der Villa Solitude!

Wir servieren Ihnen das Friihstlick und verwohnen Sie am Abend, die Kekserl werden wir backen und den
Weihnachtsbaum schmiicken. Sie selbst brauchen sich nur noch zu setzen, lassen sich zu einem Glas
Champagner von uns einladen und kdnnen die Bescherung genieBen.

Unser Geschenk fiir Sie haben wir auch schon besorgt: eine zauberhafte Schlittenfahrt im verschneiten Kétschachtal.
Feiern Sie mit uns ein romantisches Weihnachtsfest inmitten der Osterreichischen Bergwelt!

Unser Weihnachtsarrangement fiir Sie:

7 Ubernachtungen mit Friithstiick und
Feinschmeckerhalbpension aus unserer ausgezeichneten Hauben-Kiiche
ein Glas Champagner unter dem Weihnachtsbaum
eine zauberhafte Schlittenfahrt durch den Winterwald

700,- € pro Person (im Zeitraum vom 01.-20.12.2010)
875,- € pro Person (im Zeitraum vom 21.12.-09.01.2011)

Vorankiindigung Januar 2011

Die Skisaison ist mit den ersten Schneefallen in den Osterreichischen Bergen wieder eréffnet!
Besuchen Sie Ski-Gastein zu Beginn des neuen Jahres zur Erholung und steigen Sie doch
mit guten Vorsatzen fir die eigene Fitness auch auf die Brettl’n zum herrlichen Schneevergniigen!

Unser Neujahrs-Startpaket fiir Sie:
Ski-Well Tage vom 13. - 29. Januar 2011

Skifahren und Wellness im Weltkurort Bad Gastein
4 Ubernachtungen in einer romantischen Suite
am Morgen mit reichhaltigem und gesundem Friihstiick
ein 3-Tages-Skipass
zum Relaxen eine Einfahrt in den Heilstollen (Di oder Do)
ein Nachmittag in der Gasteiner Therme
und lassen Sie sich tdglich auf eine gemitliche Tasse Tee
in unserem Salon mit Kachelofen einladen
440,- € pro Person

Fiir 20,-€ pro Person und Tag kann das Arrangement auch inklusive Halbpension aus der pramierten
Lutter & Wegner Haubenkiiche gebucht werden. Verldngerungen jederzeit moglich!

Informationen und Reservierungen unter 0043 — 6434 — 5101
oder per Email-Anfrage an: info@villasolitude.com

www.villasolitude.com




WEITHNACHTLICHE GESCHENKIDEEN

200 Jahre Lutter & Wegner — Das grofle Jubilaum 2011...
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Weinproben und Degustationsmeniis

,Dort, wo der Wein fehlt, stirbt der Reiz des Lebens." Euripides
Ob moderierte mehrgangige Degustationsmentis oder gefiihrte kleinere Verkostungen in lockerer Atmosphare:
gern offerieren wir Ihnen stimmungsvolle gemeinsame Abende und nehmen Sie mit auf eine kleine Reise
durch die Welt des Weines. Unsere Sommeliers begleiten Sie und prdsentieren Ihnen einige Kostproben aus
unserem auBerst umfangreichen Weinsortiment. Sie haben die Wahl zwischen verschiedenen Themen
und einer Moderation in deutscher oder englischer Sprache.

Informationen & Beratungen zu Weinproben erhalten Sie unter 030 — 20 29 54 — 92
oder per Email-Anfrage an: info@Il-w-weine.de

www.lutter-wegner-gendarmenmarkt.de

Weinversand, Gourmetbiicher und Gutscheine

Besuchen Sie doch einmal unsere Lutter & Wegner Online-Weinhandlung. Hier haben Sie auch bequem von
zu Hause aus die Moglichkeit, zum Beispiel ihren Lieblingswein des letzten Restaurantbesuches zu bestellen.
Im Angebot finden sich {iber 500 Weine ausgesuchter Spitzenwinzer Deutschlands, Osterreichs, Italiens
und Frankreichs. Wir offerieren Ihnen besondere Lagenweine und GroBe Gewachse und als
Highlight zahlreiche Raritaten nicht mehr erhidltlicher Weine!

Wir garantieren Lieferungen auch in Kleinstmengen (Einzelflaschen) mit einem schnellen und sicheren

Versand in alle EU-Lander und stellen Ihnen gern auch Wein- oder Firmenprdsente zusammen.

koK x

Weinprasente
Machen Sie Ihren Lieben doch ein schénes Weihnachtsgeschenk oder lassen Sie sich Ihren
exklusiven Silvester-Champagner an jede gewiinschte Adresse liefern!
Gern stellen wir Ihnen eine individuelle Weinauswahl im 1ler, 2er oder 6er Prasentkarton zusammen.

koK x

Gourmetbiicher
Nehmen Sie unsere Locationen doch einfach mit nach Hause...
Gastronomie-Geschichte von damals bis heute: in historischen Bildern mit interessanten Texten und
raffinierten Rezepten zum Nachkochen. Sie erhalten unsere drei bisher erschienen Ausgaben
,Das Lutter & Wegner am Gendarmenmarkt", ,Der Kaisersaal® sowie ,Die Fischerhiitte am Schlachtensee"
in den genannten Restaurants und gern auf Bestellung per Post.
Einzelverkaufspreis: 19,90 € (zzgl. Versandkosten)

ok x

Gutscheine
Weil Schenken selber Freude macht... Fiir alle Genussmenschen und Liebhaber gepflegter Kiiche gibt es
auch ein Geschenk, das gliicklich werden lasst: Unsere Gutscheine fiir einen Restaurant- oder
Bar-Besuch erhalten Sie personlich vor Ort auf eine Summe nach Wunsch.
Fir Ihre Gutscheinanfrage erreichen Sie uns auch telefonisch unter 030 - 20 29 540, senden Sie uns
eine Email an info@I-w-berlin.de oder schreiben Sie uns.
Eine Bezahlung ist bar, per Kreditkarte oder per Uberweisung maglich.




Informationen und Beratungen zur Online-Weinhandlung erhalten Sie kostenfrei unter
0800 — 80 90 400
oder senden Sie uns eine Email an: service@l-w-weine.de

www.l-w-weine.de

GroBles Jubildum 2011: 200 Jahre Lutter & Wegner! Feiern Sie mit uns!

Bereits in der Silvesternacht lassen wir vor unserem Stammhaus am Gendarmenmarkt
kriftig die Korken knallen. Willkommen an der groflen Lutter & Wegner Sektbar
an einem der schonsten Plitze der Stadt umrahmt von einem imposanten Feuerwerk!

Adressen

Lutter & Wegner am Gendarmenmarkt
CharlottenstraBe 56 | 10117 Berlin — Mitte | 030 — 202954 0
Montag — Sonntag 11-24 Uhr
info@l-w-berlin.de

GENDARMERIE — Hauptstadtrestaurant & Austernbank
BehrenstraBe 42 | 10117 Berlin — Mitte | 030 - 76 77 52 70
Montag — Sonntag 11-02 Uhr
info@gendarmerie-berlin.com

NEWTON BAR
CharlottenstraBe 57 | 10117 Berlin — Mitte | 030 — 20 29 54 21
taglich von 10-03 Uhr | Fr + Sa von 10-04 Uhr
info@newton-bar.de

AUGUSTINER am Gendarmenmarkt
CharlottenstraBe 55 | 10117 Berlin — Mitte | 030 — 20 45 40 20
Montag - Sonntag von 10-02 Uhr
info@augustiner-braeu-berlin.de

Cellini Café am Turm
Q205 | FriedrichstraBe 67-70 | 10117 Berlin | 030 — 20 14 36 00
Montag — Samstag 10 — 20 Uhr
info@laggner-gruppe.de

Kaisersaal am Potsdamer Platz
BellevuestraBe 1 | 10785 Berlin — Mitte | 030 — 26 39 03 80
taglich ab 11 Uhr

info@kaisersaal-berlin.de

Fischerhiitte am Schlachtensee
FischerhittenstraBe 136 | 14136 Berlin — Zehlendorf | 030 — 80 49 83 10
Restaurant Montag — Sonntag 10-24 Uhr
Weinhandlung | Kaminzimmer Mo — Sa 17-24 Uhr | So ab 12 Uhr
info@fischerhuette-berlin.de

Internationaler Club im Auswiértigen Amt
KurstraBe 36 | 10117 Berlin - Mitte | 030 — 5000 4884
ausschlieBlich Exklusivreservierungen auf Anfrage
icaa@l-w-berlin.de

Lutter & Wegner im Weinhaus Huth
Alte Potsdamer StraBe 5 | 10785 Berlin — Mitte | 030 — 25 29 43 50
Montag — Sonntag 11-24 Uhr
info@l-w-berlin.de



Lutter & Wegner Oranienburger StraBe
Oranienburger StraBe 52-53 | 10117 Berlin — Mitte | 030 — 24 78 10 78
Montag — Sonntag 07-24 Uhr

info@l-w-berlin.de

Lutter & Wegner im Kaisersaal am Potsdamer Platz
BellevuestraBe 1 | 10785 Berlin — Mitte | 030 — 26 39 03 72
taglich ab 11 Uhr

info@kaisersaal-berlin.de

OSCAR & CO am Potsdamer Platz
VoxstraBe 1 | 10785 Berlin — Mitte | 030 — 25 29 27 92
Montag — Sonntag 11-01 Uhr

mail@oscar-co-berlin.de

Wiener Beisl
KantstraBe 152 | 10623 Berlin — Charlottenburg | 030 — 31 01 50 90
Montag - Samstag ab 17 Uhr | Sonntag Ruhetag
info@wiener-beisl.de

Krongut Bornstedt am Schloss Sanssouci
RibbeckstraBe 6-7 | 14469 Potsdam | 0331 - 550 650
taglich ab 11 Uhr

info@krongut-bornstedt.de

Lutter & Wegner am Fischmarkt
GroBe ElbstraBe 49 | 22767 Hamburg | 040 — 80 900 9000
Restaurant taglich von 11-01 Uhr
Weinhandlung téglich von 12-01 Uhr

info@l-w-hamburg.de

Lutter & Wegner in Seebad Heringsdorf
KulmstraBe 3 | 17424 Seebad Heringsdorf - Usedom | 038378 — 221 25
taglich geoffnet
I-w-heringsdorf@t-online.de

Villa Solitude
Kaiser Franz Josef StraBe 16 | A — 5640 Bad Gastein | 0043 — 6434 - 5101
taglich gedffnet
info@villasolitude.com

Die Websites der Restaurants, Bars und Cafés der Laggner Gruppe finden Sie auch unter
www.laggner-gruppe.de oder unter www.lutter-wegner-gendarmenmarkt.de

Die Laggner Gruppe respektiert Ihre Privatsphare. Sollten Sie diesen Newsletter nicht mehr erhalten wollen,
senden Sie uns bitte eine kurze Nachricht an:

newsletter@Il-w-berlin.de

Bildnachweis

Das Copyright aller Bilder unterliegt der Laggner Gruppe.
Bilder Gendarmerie "Berlin Meni" Copyright Christian Kielmann.

Abdruck und Weiterverwendung nur mit schriftlicher Genehmigung gestattet.

Impressum

Laggner GmbH | CharlottenstraBe 56 | 10117 Berlin - Mitte | Tel. 030 - 20 29 54 10 | Fax 030 - 20 29 54 25
Amtsgericht Charlottenburg HRB 62422 B | Geschaftsfiihrer: Josef Laggner
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